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Château de Pennautier - BP 4 - 11610 Pennautier Tél. : +33 (0)4 68 72 65 29 - contact@lorgeril.com

www.lorgeril.wine

Grand Vin
AOP MINERVOIS LA LIVINIERE

DOMAINE DE LA BORIE BLANCHE

ACCORDS
Lièvre à la royale

TEMPERATURE DE SERVICE
18°C

DEGUSTATION
Couleur rubis, re� ets violacés. Nez dominé par 
des épices chaudes, notes de rose et violette. 
Bouche riche et onctueuse. Tanins � ns, bois bien 
fondu, vin très élégant où on retrouve des notes 
de garrigue (romarin, cistes) de poivre blanc, de 
tru� e. Vin frais et minéral.

VINIFICATION
Vendange manuelle. Méthode traditionnelle. 
Pigeage et remontage pour une di� usion douce 
et ménagée des tanins. Opération préservant 
la délicatesse des fruits et la richesse suave en 
bouche. Elevage en barriques de chêne français 
pendant 10-12 mois.

TERROIR
Adossé aux pentes abruptes qui cernent le 
Causse, bordé à l’Ouest par la Serre d’Oupia, 
ce terroir schisteux où se conjuguent in� uence 
méditerranéenne et fraîcheur du Causse est 
véritablement exceptionnel.
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Couleur rubis, re� ets violacés. Nez dominé par Couleur rubis, re� ets violacés. Nez dominé par 
des épices chaudes, notes de rose et violette. des épices chaudes, notes de rose et violette. 
Bouche riche et onctueuse. Tanins � ns, bois bien Bouche riche et onctueuse. Tanins � ns, bois bien 
fondu, vin très élégant où on retrouve des notes fondu, vin très élégant où on retrouve des notes 
de garrigue (romarin, cistes) de poivre blanc, de de garrigue (romarin, cistes) de poivre blanc, de 

Vendange manuelle. Méthode traditionnelle. Vendange manuelle. Méthode traditionnelle. 
Pigeage et remontage pour une di� usion douce Pigeage et remontage pour une di� usion douce 
et ménagée des tanins. Opération préservant et ménagée des tanins. Opération préservant 
la délicatesse des fruits et la richesse suave en la délicatesse des fruits et la richesse suave en 
bouche. Elevage en barriques de chêne français bouche. Elevage en barriques de chêne français 

Adossé aux pentes abruptes qui cernent le 
Causse, bordé à l’Ouest par la Serre d’Oupia, 
ce terroir schisteux où se conjuguent in� uence 
méditerranéenne et fraîcheur du Causse est 

CEPAGES 
70% Grenache gobelet, 30% Syrah

LABEL 
Certi� cation « Haute Valeur Environnementale 
Niveau 3 ». 


