CHATEAU DE CIFFRE

Grand Vin

CERTIFIE

Certification « Haute Valeur Environnementale
Ll Niveau 3 ». Le Chateau de Ciffre est conduit en
Rionosiens agriculture biologique depuis 2019.

% 45% Syrah, 55% Grenache

Sélection parmi les plus belles parcelles, les
terroirs sont de gneiss et de calcaire d'altitude
\Qp qui culminent a 350m. C'est un terroir d'altitude
A dont la fraicheur nocturne permet une maturation
tout en douceur des tanins, l'expression la plus
élégante des aromes et la finesse.

Cuvaison variable de 25 a 30 jours privilégiant
la plus grande douceur dans les extractions.
Fermentation malolactique en barriques de chéne
francais.

Belle couleur rouge grenat. Complexité
aromatique. Au nez, notes de fruits cuits, essences
de bois. Aspect un peu seveux. Aromes épicés.
Bouche droite, belle longueur.
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SUD DE FRANCE

Sanglier confit au thym. <6

N.&M. de Lorgeril, propriétaires.
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Chéateau de Pennautier - BP 4 - 11610 Pennautier Tél. : +33 (0)4 68 72 65 29 - contact@lorgeril.com



