9.00€

Tartare de fraises, crumble sablé et mousse mascarpone a la 39.50€
verveine.

Strawberry tartare, shortbread crumble and mascarpone verbena (Entrée - Plat - Dessert, 1 verre de vin)

MOUSSE. (Starter - Main course - Dessert, 1 glass of wine)

Bavarois au chocolat et caramel de fruits rouges.
Chocolate Bavarois with Red Berry Caramel.

54.00€
Crumble d’abricot au romarin, mousse a la brioche.
Apricot crumble with rosemary and brioche mousse. (Entrée - Plat - Dessert, accord mets & vins)

(Starter - Main course - Dessert, food & wine pairing)

Sélection de fromages.
Cheese selection.

15.00€
Café / Thé gourmand (+2€)

Coffee / Tea with a selection of mini-desserts (+2€)

Grillade de boeuf ou poisson
Glace La Belle Aude
Grilled meat or fish

La Belle Aude local ice-cream

Blanquette ou Cabanel gourmand (+5€)
Blanquette sparkling wine or Cabanel liqueur with a selection of
mini-desserts (+5€)

Nous vous servons de 'eau micro-filtrée Nordag, plate
ou gazeuse, a volonté pour 1€ par personne

Enjoy unlimited Nordaq micro-filtered water, still or
sparkling, for 1€ per person



10.00€

Poulpe Facon méditerranéenne, creme de petits pois.
Octopus, Mediterranean style, pea cream.

Gaspacho de tomates et pasteque roties,
quenelles de ricotta.
Tomato and candied watermelon gazpacho, ricotta quenelles.

Crémeux Burrata, sablé crumble au parmesan,
pesto d’épinards.

Creamy Burrata, Parmesan crumble shortbread, spinach pesto.

Melon en brunoise, creme de fromage, jambon serrano,
réduction de banyuls.

Melon brunoise, cream cheese, serrano ham and banyuls
reduction.

Tagliata de boeuf, condiment provencal.
Beef tagliata, Provencal condiment.

22.50€

Boeuf Black Angus, pommes de terre grenailles, tomates
roties au basilic, beurre chorizo.

Black Angus beef, sautéed, baby potatoes, basil-roasted
tomatoes, chorizo butter.

Mi-cuit de thon, fondue de fenouil aux agrumes.
Rare-seared tuna, citrus-braised fennel.

Onglet de veau planché, mille-feuille de légumes, tapenade.
Grilled veal onglet, summer vegetables mille-feuille,green olive
tapenade.

Epaule d’agneau confite, poélée de légumes printaniers,
jus réduit au thym.
Confit lamb shoulder with sautéed spring vegetables and
reduced thyme juice.

Pate fine, condiment poivron, creme de feta mentholée.
Fine pasta sheets, red pepper condiment, minted feta cream.



